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El  Gobierno  difundió  un  dossier  que  contiene  datos
destacados  de  cada  tramo  de  las  celebraciones
centrales,  desde  la  Bendición  de  los  Frutos  en
adelante.  A  la  vez,  otro  informe  hace  foco  en  la
economía de Mendoza, el vino y la vitivinicultura.
La Fiesta Nacional de la Vendimia es el resultado de cientos
de celebraciones que comienzan en cada barrio y cada distrito
de  la  provincia.  La  Vendimia  es  un  espacio  federal  e
inclusivo,  una  construcción  que  se  manifiesta  como  una
declaración de identidad, de principios y la reafirmación de
tenacidad de los mendocinos.
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Este concepto integra un completo material de vendimia que
aborda  la celebración desde una perspectiva histórica. Bajo
el titulo Vendimia en Mendoza: una tradición de cuatro siglos,
el historiador Pablo Lacoste también aporta su perspectiva
sobre Qué es vendimia.

El dossier de prensa también detalla todos los aspectos de las
actividades que se desarrollan desde fines de febrero hasta
mediados  marzo,  desde  la  Bendición  de  los  Frutos  hasta
la  Vendimia  para  Todxs,  pasando  por  la  Vía  Blanca,
el Carrusel, y las tres noches de Fiesta en el teatro griego
con  el  espectáculo  Milagro  del  vino  nuevo.  A  la  vez,  se
destaca la Fiesta de la Cosecha que, como todos los años,
tiene su espacio en el aeropuerto.

El  espectáculo  ocupa  un  capítulo  central  del  material
periodístico para detallar ejes conceptuales de Milagro del
vino nuevo, su síntesis argumental, una descripción de los 12
cuadros del Acto Central, otros aspectos destacados de la
celebración y el equipo creativo artístico y técnico.

https://www.mendoza.gov.ar/wp-content/uploads/sites/5/2022/03/DOSSIER-2022-1.pdf
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El material, de 35 páginas, hace referencia a la marca de la
Vendimia 2022, su sistema de identidad y comunicación visual.
En  último  termino,  figura  el  detalle  de  la  Fiesta  de  la
Cosecha  y de la Vendimia para Todxs.

Mendoza rasgos productivos
El material elaborado desde Gobierno se complementa con un
segundo  dossier  titulado  Mendoza  –  Rasgos
productivos. Profundiza en las tendencias que trazan el futuro
de la economía de Mendoza, el vino y la vitivinicultura, y
menciona algunos proyectos que se concretan en una sinergia
público-privada.

Este segundo dossier hace foco en:

La Fiesta Nacional de la Vendimia como Patrimonio de la
Humanidad
Datos estadísticos de Mendoza y el vino.
Las  exportaciones  mendocinas  acumulan  crecimiento  en
volumen y en facturación.
Formación  de  recurso  humano  especializado  en  la
industria del vino.
Mendoza, anfitriona de las Great Wine Capitals.
Infraestructura para el desarrollo de la vitivinícola y
Portezuelo del Viento, un paso más hacia el futuro.
La zona Este, el bonarda y los “Rebeldes del vino”.
Fútbol, vino y los jugadores destacados que producen su
propia bebida nacional.
Apasionadas por el vino: productoras vitivinícolas del
Valle de Uco se asociaron para producir con su propia
marca.
Malbec Mon Amour,un libro de pura cepa.
La Enoteca, un edificio patrimonial del vino con sunset,
brindis y degustaciones.

Fuente: Prensa Gobierno de Mendoza
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