Dictaran un taller de
elaboracion de chutney en San
Carlos

23 febrero, 2022

Sera el 4 de marzo.

Con el impulso del Intendente Rolo Scanio, y el trabajo de
coordinacién de 1la Lic. Graciana Poloni se realizara el
préximo 4 de marzo un nuevo Taller de Capacitaciones
Productivas, perteneciente a la Direccidén de Produccidn e
Industria, dictado por la ingeniera Paola Prieto.

En las cdémodas instalaciones del CCT de La Consulta se espera
la participacién de emprendedores avidos de perfeccionar sus
elaboraciones de chutney.
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TALLER DE

ELABORACION Y
DEGUSTACION DE
CHUTNEY

Aprende a realizar una conserva diferente,
sorprende a familiares y amigos com un producto gourmet,

Inscripciones: 2622-649531 /2622666722

Materiales:
Dedantal, coha, frasco tipo amanecer con tapa (159 0 330g], cuchillo, tabla, bowls, ofla para cocinar, cuchara
winagre de alcohaol o manzama, ardoar blanca o rubia, sal, condimentos de todo tipo a gusto
{engibrr, camela, clovo de oior, pimienia en grono, curry, oregann, 5 picante, nnez Feoscada, eir )

Frutas y hortalizas:

102 cebollas o hinojas, 3 fanaboras, § naranjas, } mantanas vendes, 500 § de tomate, 500 g de orusla
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El taller se realizard de 8 a 12 y los interesados pueden
inscribirse a través de los teléfonos 2622 649531/ 2622
666722.

Los participantes deberdn asistir con 1los materiales
requeridos.

éQué es el chutney?

Es un aderezo o salsa que mezcla wuna variedad
de especias dulces y picantes, originaria del oeste de
la India. Se elabora con frutas, verduras y/o hierbas con
vinagre, azlcar y especias. Se utiliza para dar equilibrio a
una serie de platos o para resaltar un perfil de sabor
especifico.
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